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SERNIK

SKLADNIKI

Jaja kurze 6 szt. (3009)

Cukier puder 12 tyzek (1209g)

Cukier waniliowy 4 tyzeczki (169)

Maka ziemniaczana 2/3 szklanki (100g)
Smietanka 30% do ciast i deseréw 12 tyzek (1209)
Twardg ttusty 1kg

Masto 200g

PRZYGOTOWANIE

Zmieli¢ twarog

Ubi¢ na sztywno biatka jajek

Miekkie masto ubi¢ na puszysto, stopniowo dodajgc po jednym zéttku jajka i tyzce
cukru pudru caty czas ubijajgc sktadniki

Zmniejszy¢ obroty miksera, dodac¢ zmielony ser i potgczy¢

Caty czas miksujgc dodac cukier waniliowy, Smietane oraz magke ziemniaczang az
do uzyskania jednolitej masy

Recznie , delikatnie wymieszac¢ uzyskang mase z ubitymi biatkami

Forme do wypiekow wytozy¢ papierem do pieczenia i wypetni¢ masg

Wiozy¢ do wczesniej rozgrzanego do 170 stopni piekarnika

Piec 60 minut, na koniec zostawi¢ w piekarniku z uchylonymi drzwiczkami do
powolnego wystygniecia



